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Zadanie 3 - Pieczywo

Rybnik, dnia

Lp.

Nazwa artykutu

Opis

Przewidywana
liczba

Cena jedn. netto

Wartosé
netto

Butka grahamka

Pieczywo wypiekane z maki mieszanej pszennej typ graham i zwyktej,
wody, soli, cukru i drozdzy piekarniczych lub zakwasu piekarniczego
ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikdw. Ksztatt lekko
owalny, delikatna chrupigca skdra, kolor brazowy. Pieczywo
wyrosniete, bez uszkodzers mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok.
100g

szt.

150

Butka kanapkowa

Pieczywo wypiekane z maki pszennej , wody, soli, cukru, drozdzy
piekarniczych i soli, ewentualnie z dodatkiem naturalnych
sktadnikow. Ksztatt podtuzny, delikatna chrupigca skéra, kolor
ztotocisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzerh mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok. 300g

szt.

1500

Butka tarta

Opakowanie papierowe 500g, produkt otrzymany przez
rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyktego, bez
dodatku nasion, nadzien i zdobien. Bez grudek, zapach
charakterystyczny dla suszoengo poieczywa

op.

100

Butka zwykta duza

Pieczywo wypiekane z maki pszennej , wody, soli, cukru i drozdzy
piekarniczych i soli, ewentualnie z dodatkiem naturalnych
sktadnikow. Ksztatt okragty, delikatna chrupiaca skora, kolor ztoto-
brazowy. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok. 100g

szt.

300

Butka zwykta mata typu kajzerka

Pieczywo wypiekane z maki pszennej , wody, soli, cukru i drozdzy
piekarniczych, ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikéw.
Ksztatt okragty z charakterystycznym nacigciem, delikatna chrupigca
skora, kolor ztoto-brazowy. Pieczywo wyros$niete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok. 50g

szt.

300

Chatka duza

Stodkie pieczywo wypiekane z maki pszennej, jaj, cukru, drozdzy,
masta, wody i soli ewentualnie z dodatkiem naturalnych
sktadnikow.W postaci zaplecionego warkocza, ksztatt podtuzny,
kolor ztocisto-brazowy, wierz chatki z dodatkiem miodu lub
kruszonki, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok.300g

szt.

100

Chleb ciemny graham

Pieczywo wypiekane z maki pszennej typ graham i maki pszennej typ
650 na kwasie chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli,
ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikéw. Ksztatt podtuzny
lub prostokatny, skdrka gtadka lub lekko chropowata, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok. 500 g

szt.

200

Chleb wieloziarnisty

Pieczywo wypiekane z maki pszenno-zytniej z dodatkiem miedzy
innymi: ziaren zyta, Inu, sezamu, dyni i stonecznika, ptatkami
owsianymi, otrebami pszennymi oraz siemieniem Inianym na kwasie
chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli, ewentualnie z
dodatkiem naturalnych sktadnikdw. Ksztatt podtuzny lub prostokatny
skdrka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, aromat swoisty.
Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen.
Waga ok 400 g

szt.

100

Chleb z kukurydza

Pieczywo wypiekane z maki kukurydzianej , zakwasu piekarniczego,
wody i soli, ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikéw. Ksztatt
prostokatny, skdrka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, kolor
ztocisty, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez uszkodzern
mechanicznych, bez wgniecen. Waga 300 g

15

10

Chleb z zurawing

Pieczywo wypiekane z maki zytniej (typ razowa i graham), na kwasie
chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody, suszonej zurawiny i soli,
ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikéw. Ksztatt podtuzny
lub prostokatny skérka ,gtadka lub lekko chropowata, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok 600 g

szt.

20

11

Chleb ze stonecznikiem

Pieczywo wypiekane z maki zytniej (typ razowy i graham) na kwasie
chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody, tuskanych nasion
stonecznika i soli, ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikow.
Ksztatt prostokatny lub podtuzny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok 600 g

szt.

70
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12

Chleb duzy zwykty

Pieczywo wypiekane z maki pszennej pszennej, na kwasie chlebowym
lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikéw. Ksztatt podtuzny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok 900 g

szt.

450

13

Chleb orkiszowy

Pieczywo wypiekane z maki zytniej i maki orkiszowej z dodatkiejm
wody, zakwasu piekarskiego, ziarna orkiszu, drozdzy, séli, sieminia
Inianego, oleju roslinnego, ewentualnie z dodatkiem naturalnych
sktadnikow. Ksztatt podtuzny Ib prostokatny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok 500 g

szt.

50

14

Chleb 7 - ziaren

Pieczywo wypiekane z mieszanki piekarskiej ( maka pszenna razowa,
maka zytnia razowa, woda, drozdze, ptatki zytnie razowe, ptatki
pszenne, siemie Iniane, ptatki jeczmienne, ptatki owsiane, otreby
pszenne, sezam prazony, stonecznik) na kwasie chlebowym lub z
dodatkiem drozdzy, wody i soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikow. Ksztatt podtuzny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, aromat swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok 400 g

szt.

100

15

Chleb zwykty maty

Pieczywo wypiekane z maki pszennej pszennej, na kwasie chlebowym
lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikow. Ksztatt podtuzny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok 600 g

szt.

100

16

Chleb zytni (krojony)

Pieczywo wypiekane z maki zytniej razowej typ 2000 lub z maki
mieszanej zytniej razowej 2000 i pszennej typ 750, na kwasie
chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli, ewentualnie z
dodatkiem naturalnych sktadnikdw. Ksztatt podtuzny lub owalny
skorka gtadka lub lekko chropowata aromat swoisty. Pieczywo
wyrosnigte, bez uszkodzert mechanicznych, bez wgniecen. Waga 400-
500g

szt.

45

17

Ciastko francuskie z budyniem

Stodkie pieczywo wypiekane z maki pszennej, jaj, cukru, masta i soli
ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikéw, nadziewane
budyniem z mleka, cukru maki pszennej i ziemnaczanej ewentualnie z
dodatkiem naturalnych sktadnikdw.W ksztatt tréjkatny, kolor ztocisty,
aromat swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen. Waga ok.150g

szt.

500

18

Kotaczyk nadziewany maty

Stodkie pieczywo wypiekane z maki pszennej, jaj, cukru, drozdzy,
masta, oleju roslinnego, wody i soli ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikéw. Nadziewany budyniem lub twarogiem lub
dzemem lub owocami. W ksztatt okragty, kolor ztocisty, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok.50-60g

szt.

500

19

Butka maslana mata

Stodkie pieczywo wypiekane z maki pszennej, jaj, cukru, drozdzy,
masta, oleju roslinnego, wody i soli ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikéw.W ksztatt okragty, kolor ztocisty, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga ok.50-60g

szt.

1600

Razem
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